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Sommige woorden in de tekst zijn vetgedrukt . 
Op bladzijde 29 lees je wat ze betekenen .
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Wie houdt er niet 
van chocola?

3

De meeste kinderen zijn gek op chocola . Er zijn 
een heleboel lekkere producten met chocola: 
chocolademelk, ijs met een laagje chocola, een 
reep, paaseitjes, koekjes met stukjes chocola en een 
chocoladeletter .
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In Zuid-Amerika vind je veel cacaobomen . Net als 
in West-Afrika en in delen van Azië . In West-Afrika 
zijn meer dan 2 miljoen cacaoboerderijen . Daar 
groeien dus miljoenen cacaobomen! 

landen waar de meeste cacao vandaan komt
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Een vrucht met bonen
Een cacaoboon groeit in een vrucht aan een 
boom . De vruchten groeien aan de boomstam 
en aan de hoofdtakken van de boom . Elke boom 
maakt 20 tot 30 vruchten per jaar .

Een rijpe cacaovrucht 
is ongeveer zo groot 

als een ananas .



8

In elke cacaovrucht zitten 50 tot 60 zaadjes . 
Dat zijn de cacaobonen . Ze zitten verscholen 
in een laag wit vruchtvlees . Dit vruchtvlees lijkt 
nog het meest op plukken katoen of wol .

Het duurt ongeveer       
5 maanden 

voordat een vrucht 
volgroeid is .

cacaoboon

vruchtvlees
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Het oogsten van          
de vruchten

In West-Afrika duurt de oogsttijd 4 maanden: van 
oktober tot januari . De boer snijdt de vrucht van de 
boom . Soms slaat hij de vruchten met een stok uit de 
boom . Hij neemt de vruchten mee naar zijn boerderij 
en maakt ze daar open .

Een boerin snijdt 
de rijpe vrucht 

met een hakmes 
van de boom .
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De boer haalt het vruchtvlees met zijn handen uit 
de vrucht . Soms gebruikt hij een groot mes . Hij 
stapelt het vruchtvlees op grote hopen in de zon . 
Daarna bedekt hij elke hoop met bladeren van de 
bananenboom . Zo blijft het een paar dagen liggen . 
De bonen gaan daardoor naar chocola ruiken . 
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Door de zon wordt het vruchtvlees vloeibaar . Het 
druipt weg en na een week is er geen vruchtvlees 
meer over . Er zijn alleen nog bonen . De boer 
spreidt de bonen dan uit op matten of tafels .

Drogen in de zon

Deze boerin laat de 
cacaobonen drogen 

in de zon .
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De boer draait de bonen elke dag om . Hij wil 
zeker weten dat de bonen echt droog zijn .                 
Het duurt ongeveer een week om de bonen te 
drogen . Ze krimpen en worden hard .

De droge bonen 

worden in grote zakken 
gestopt .
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Het vervoer van       
de bonen
De zakken met gedroogde bonen worden naar de 
haven gebracht . Daar worden ze bewaard in een 
groot pakhuis . Ze blijven daar totdat het tijd is om  
ze in een vrachtschip te laden .

De zakken met 
bonen worden uit het 

pakhuis gehaald .




